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Kalt warmes Büfett Goldener Falke ab 35 Personen 
41,-€/ pro Person; Kinder bis 6 Jahre frei / bis 12 Jahre 19,90€ 
 
Zum gemeinsamen Auftakt servieren wir: 
 
         - Tafelspitzbrühe mit Grießklößchen 
 
 
 
         - Reichhaltiges Salat- und Vorspeisenbüfett 
         - Fein abgeschmeckte Rohkost-, Gemüse- und Blattsalate 
         - Ziegenfrischkäse mit Tomatenscheiben und Ruccola 
         - Schwarzwälder Rauchfleisch mit Melone 
         - Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensoße 
         - Räucherfischplatte 
         - Geflügelplatte mit mariniertem Spargel 
         - Ofenfrisches Baguette 
         - Kalte marinierte Garnelen  
          
          
 

- Gedünstetes Lachs oder Zanderfilet 
-  Auf Gemüse, mit Kokos-Limonensoße uns Basmatireis  
- Schweinelendchen am Stück gebraten 
- mit Champignonrahmsoße und hausgemachten Spätzle 
- Rosa gebratenen Kalbsrücken 
- mit Kräuterjus und gratinierten Kartoffeln  

 
Dessert : 

- weißes und braunes Schokoladenmousse 
- hausgemachtes Tiramisu 
- Obstsalat 

 
 
Zum Abschluss können wir Ihnen gern eine 
 
Käseauswahl mit Früchten garniert anbieten. 
p.P.  a 100g  Käse        5,50 € 

 
 
 
 


