
G
O

L
D

E
N

E
R

 
F

A
L

K
E

 
R

E
S

T
A

U
R

A
N

T

• S A I S O N K A R T E •

WIR BITTEN UM VERSTÄNDNIS, DASS WIR BEI HOHEM GÄSTEAUFKOMMEN LEIDER KEINE UMBESTELLUNGEN ENTGEGENNEHMEN KÖNNEN.
PLEASE UNDERSTAND THAT, DURING BUSY PERIODS, MODIFICATIONS TO ORDERS ARE NOT POSSIBLE.

Kürbis

KÜRBISSUPPE
Kokosmilch | Steirisches Kürbiskernöl | Kürbiskerne

NUR ALS VORSPEISE € 7,80
ALS HAUPTGANG € 12,80

ÜBERBACKENER SCHAFSKÄSE AUF KÜRBISGEMÜSE
Tomaten | Zwiebeln | Oliven | Kräuter der Provence

€ 17,90

FLAMMKUCHEN BLÖDE ZIEGE
Crème fraîche | Zwiebeln | Ziegenkäse | Kürbisgemüse | Kirschtomaten | Schwarzer Sesam

€ 18,90

KÜRBISRAGOUT MIT FRITTIERTEM BLUMENKOHL
Trüffelmayo

€ 19,50

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL AUF KÜRBISGEMÜSE
Butterspätzle

€ 26,90

Pumpkin Season

PUMPKIN SOUP
Coconut milk | Styrian pumpkin seed oil | Pumpkin seeds

ONLY AS A STARTER € 7.80
AS A MAIN DISH € 12.80

GRATINATED FETA ON PUMPKIN VEGETABLES
Tomatoes | Onions | Olives | Herbes de Provence

€ 17.90

TARTE FLAMBÉE “SILLY GOAT”
Crème fraîche | Onions | Goat cheese | Pumpkin vegetables | Cherry tomatoes | Black sesame

€ 18.90

PUMPKIN RAGOUT WITH DEEP-FRIED CAULIFLOWER
Truffle mayo

€ 19.50

BACON-WRAPPED PORK FILLET ON PUMPKIN VEGETABLES
Butter spätzle

€ 26.90
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• S P E I S E N •

WIR BITTEN UM VERSTÄNDNIS, DASS WIR BEI HOHEM GÄSTEAUFKOMMEN LEIDER KEINE UMBESTELLUNGEN ENTGEGENNEHMEN KÖNNEN.

HÄHNCHENSCHNITZEL

JÄGERSCHNITZELSCHNITZEL WIENER ART

LACHSCHEVRE

GRIECHISCHELSÄSSER

LACHS SALATBADISCHER SALAT

HIRTENSALATBEILAGENSALAT

KARTOFFELRÖSTI

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE

Paniert | Pommes

vom Schwein | Pommes | Hausgemachte Waldpilzsoßevom Schwein | Pommes | Preiselbeeren

Crème fraîche | Räucherlachs | Zwiebeln |
Tomaten | Blattspinat

Crème fraîche | Ziegenkäse | Zwiebeln | Walnüsse |
Waldhonig | Kräuter der Provence

Crème fraîche | Fetakäse | Zwiebeln |
Peperoni | Oliven

Crème fraîche | Speck | Zwiebeln | Frühlingszwiebeln

Gemischter Salat | Räucherlachs |
Hausgemachtes Joghurtdressing

Gemischter Salat | Gebratene Maultaschenstreifen |
Bacon Speck | Hausgemachtes Joghurtdressing

Gemischter Salat | Feta-Käse | Oliven | Peperoni |
Rote Zwiebeln | Hausgemachtes Joghurtdressing

Gemischter Salat | Hausgemachtes Joghurtdressing

Räucherlachs | Kirschtomaten | Preiselbeer-Meerrettichdip | Wasabicreme

Waldhonig | Rote-Bete-Zucchini-Carpaccio | Balsamico | Kirschtomaten

€ 23,90

€ 23,90€ 21,90

€ 18,90€ 16,90

€ 16,20€ 15,90

€ 20,80€ 18,80

€ 18,20€ 7,80

€ 16,90

€ 15,80

NUR ALS VORSPEISE € 9,50
ALS HAUPTGANG € 13,90

Schnitze l

Ovale  F lammkuchen

Salate

Vorspeisen

Suppen
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• S P E I S E N •

WIR BITTEN UM VERSTÄNDNIS, DASS WIR BEI HOHEM GÄSTEAUFKOMMEN LEIDER KEINE UMBESTELLUNGEN ENTGEGENNEHMEN KÖNNEN.

Hauptgänge

ÜBERBACKENER SCHAFSKÄSE
Tomaten | Oliven | Peperoni | Zwiebeln | Knoblauchöl

€ 15,90

HAUSGEMACHTER GEMÜSESTRUDEL
Gemüse-Fetakäsefüllung | Tomatensoße | Salatbeilage

€ 16,90

KÄSESPÄTZLE
Bergkäse/Emmentaler | Röstzwiebeln | Salatbeilage

€ 17,90

SCHEITERHAUFEN
Gebratene Serviettenknödel | Waldpilzrahmsoße | Beilagensalat

€ 17,90

SCHWABENLECKERLE
Maultasche auf Blattspinat | Kochschinken | mit Käse überbacken

€ 19,90

ZWEI GROBE BRATWÜRSTE
Bratensoße | Sauerkraut | Kartoffelpüree

€ 19,90

SCHLEMMERPLATTE
Bratwurst / Saumagen / Maultasche | Sauerkraut | Kartoffelpüree | Bratensoße

€ 23,90

HAUSGEMACHTE KRAUTWICKEL
Specksoße | Kartoffelpüree

€ 19,90

SCHWEINEBÄCKCHEN
in eigener Soße geschmort | Wirsinggemüse | Serviettenknödel

€ 24,90

SCHWEINELENDCHEN IM SPECKMANTEL
Waldpilzsoße | Butterspätzle | Wirsinggemüse

€ 25,90

OFENFRISCHER SCHWEINEBRATEN
Bratensoße | Rotkraut | Kartoffelknödel mit Bröselschmelze

€ 24,90

ZWIEBELROSTBRATEN
Schmelzzwiebeln | Röstzwiebeln | Butterspätzle | Wirsinggemüse

€ 31,90

RINDERROULADE
Kartoffelpüree | Rotkraut

€ 25,90

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXE
Dunkle Biersoße | Sauerkraut | Kartoffelpüree

€ 26,90

HIRSCHGULASCH
Apfelrotkraut | Butterspätzle | Williams-Christ-Birne mit Preiselbeeren

€ 26,90



I N G W E R  O R A N G E N PA S S I O N
Raffinierte Mischung, die ihre Dynamik im Zusammenspiel von 

fruchtig und feurig entfaltet

€ 4,60

B I O  F R Ü C H T E  N AT U R
Naturbelassene Früchtemischung aus Hibiskus, Apfelstückchen, 

Hagebutte, Orangenschale, Rote Bete und Zitronenschalen

€ 4,60

Vanillesoße | Sahne
€ 7,90

A L P E N H Ü T T E N  K R ÄU T E R
Eine unverfälschte Kräutermischung mit Silberlindenblüten, 
Melisse, Zitronenverbene, Apfelminze und Enzianwurzel

€ 4,60

S C H O KO L A D E N  L AVA K U C H E N
Schokokuchen mit flüssigem Kern | Himbeersoße | 
Vanilleeis

€ 8,20

H A S K A P B E E R E  C R A N B E R R Y
Die traditionsreiche Haskap-Beere, in Japan als „Beere des ewigen 

Lebens“ geschätzt, vereint intensive Noten von Heidelbeere, Johan-

nisbeere und Brombeere. Cranberry sorgt für frische Fruchtigkeit 

und eine ausgewogene, leicht säuerliche Note.

€ 4,60

L AU WA R M E R  A P F E L S T R U D E L

B I O  E N G L I S H  B R E A K FA S T
Schwarztee, eine traditionelle Blatt-Mischung aus Indien- und 
Ceylon-Tees

€ 4,60
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• D e s s e r t  &  H e i ß e s •
Dessert

S O N N E  A S I E N  B L AT T
Grüner Sencha mit zart-herbem Geschmack, 

versetzt mit Zitronengras und Färberdisteln

€ 4,60

Blattmischung aus Darjeeling und Assam-Tee, benetzt mit dem 
Aromaöl pikanter Bergamottfrüchte

€ 4,60 K A M I L L E N B LÜ T E N
Getrocknete Kamillenblüten haben einen honigartigen 

Geschmack und sind ein geschätztes Hausmittel

€ 4,60

P F E F F E R M I N Z E
Besonders aromatisch sind die ätherischen Öle grob geschnittener 
Pfefferminzblätter. Ein erfrischender Genuss zum Durchatmen

€ 4,60

E A R L  G R E Y  P R E M I U M  B L AT T

Heißgetränke

K A F F E E € 3,90

E S P R E S S O € 2,90

E S P R E S S O  CO R R E T TO € 5,40

D O P P E LT E R  E S P R E S S O € 5,20

C A P P U CC I N O € 4,30

K A F F E E  L AT T E € 5,50

I R I S H  CO F F E E € 8,70

H E I S S E  S C H O KO L A D E € 4,50

M I T  S A H N E

K I N D E R P U N S C H  ( A L KO H O L F R E I )

G LÜ H W E I N

€ 4,90

€ 5,20

€ 5,90

L AT T E  M ACC H I ATO € 4,80

M I LC H K A F F E E € 4,50

Tee

Rosinen | Apfelmus
€ 11,90K A I S E R S C H M A R R N

A L L E  H E I S S G E T R Ä N K E  AU C H  M I T 

OAT LY  H A F E R M I LC H  M Ö G L I C H

AU F P R E I S € 0,50



Orange € 5,90

Maracuja € 5,90

Apfel € 5,90

Kirsche € 5,90

Banane € 5,90

Traube € 5,90

Johannisbeere € 5,90

als Schorle € 4,90

Teinacher still 0,75 € 7,20

Teinacher still 0,25 € 3,60

Teinacher med. 0,75 € 7,20

Teinacher med. 0,25 € 3,60
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L I M O N C E L LO  S P R I T Z
Limoncello, Soda, Sekt, Zitronenscheibe

€ 8,70

L I L L E T  W H I T E  P E AC H
Lillet Rosé, Schweppes White Peach

€ 8,70

Aperol, Soda, Sekt, Orangenscheibe

€ 8,70

L I L L E T  W I L D  B E R R Y
Lillet Rosé, Schweppes Wild Berry, Himbeeren

€ 8,70 C A M PA R I  O R A N G E
Campari, Orangensaft, Orangenscheibe

€ 7,90

H O LU N D E R  P E AC H  A L KO H O L F R E I
Holunderblütensirup, Soda, Schweppes White Peach

€ 7,90

S A R T I  S P R I T Z
Sarti, Soda, Sekt, Limette

€ 8,70

Aperitif

A P E R O L  S P R I T Z

Softdrinks

CO C A  CO L A  0 ,4 L € 4,90

CO C A  CO L A  Z E R O  0 ,4 L € 4,90

FA N TA  0 ,4 L € 4,90

S P E Z I  0 ,4 L € 4,90

S P R I T E  0 ,4 L € 4,90

T H O M A S  H E N R Y  B I T T E R  L E M O N  0,2 L € 4,10

H E I D E L B E R G E R  P I L S  0 ,4 L € 5,30

H E I D E L B E R G E R  H E F E W E I Z E N  0 ,5 L € 5,90

FAU S T  S C H WA R Z V I E R T L E R  0 ,4 L € 5,30

FAU S T  H E L L E S  0 ,4 L € 5,30

R A D L E R  0 ,4 L € 5,10
W E I Z E N R A D L E R  0 ,5 L € 5,90

Biere

• G E T R Ä N K E •

Säfte / Schorle 0,4l Wasser

Reservierungen 06221 - 14 33 0

Rhabarber € 5,90

T H O M A S  H E N R Y  G I N G E R  A L E  0 ,2 L € 4,10

T H O M A S  H E N R Y  TO N I C  WAT E R  0 ,2 L € 4,10

T E I N AC H E R  L I M E T T E - M I N Z E € 4,50
T E I N AC H E R  J O H A N N I S B E E R E - H O LU N D E R € 4,50

T E I N AC H E R  P I N K  G R A P E F R U I T € 4,50

E I S T E E  Z I T R O N E  0 ,4 L € 4,90

B A N A N E N W E I Z E N  0 ,5 L € 6,20

Flaschenbiere

W E L D E  W E I Z E N  A L KO H O L F R E I  0 ,5 L € 5,90

M A I S E L’S  K R I S TA L L  W E I Z E N  0 ,5 L € 5,90

H D  A L KO H O L F R E I E S  P I L S  0 ,33 L € 4,90

P R O S E CCO  0,1 L € 4,50

R A D L E R  A L KO H O L F R E I  0 ,5 L € 6,20

KiBa € 5,90

L I M O N A D E :



Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße
Feiner Duft nach Aprikose und eine rassige Säure machen ihn zu einem klasse Allrounder. Leichte Gerichte aus gekochtem Fleisch und Geflügel sowie Salate und 
Spargel profitieren von seiner erfrischenden Art

0,2L - € 7,90   |   0,5L - € 19,60R I E S L I N G
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• W e i n k a r t e •
Weißwein

Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße
Ein Duft nach Melone, Birne und Quitte zeichnet diesen Wein aus. Durch die geschmacklich kräftige Art mit lebendiger, fruchtiger Säure und feiner Herbe lässt sich 
dieser Wein toll auf unserer Terrasse genießen und lässt keine Wünsche offen

0,2L - € 8,10   |   1 FL./0,75L - € 30,30G R AU E R  B U R G U N D E R

Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße
Im Duft lassen sich Aromen von Erdbeere, Himbeere und Cassis finden. Eine fruchtige, fein eingebundene Säure macht ihn zu einem erfrischenden Wein. Der Pinot 
Noir Blanc de Noirs ist ein idealer Speisebegleiter und nebenbei noch der absolute Favorit für den Feierabend

0,2L - € 8,10   |   1 FL./0,75L - € 30,30P I N OT  N O I R  B L A N C  D E  N O I R S

Weingut Ellermann-Spiegel - Pfalz
Feiner, fruchtig eleganter Weißburgunder mit den typischen Aromen einer reifen Birne. Sehr schöne, spritzige, aber nicht zu starke Säure. Viele Genießer schwören auf 
diesen Wein.

0,2L - € 8,30   |   0,5L - € 20,70W E I S S B U R G U N D E R

Casa Lunardi - Trevenezie - Italien
Ein toller Wein. Der Wein hat ein intensives Strohgelb. Im Bouquet Aromen von Zitrusfrüchten, vor allem Grapefruit, und Blüten mit angenehm frischen Noten von 
Salbei. Der Wein verabschiedet sich mit einem besonders fruchtigen, intensiven Nachhall.

0,2L - € 8,10   |   1 FL./0,75L - € 30,30S AU V I G N O N  B L A N C

Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße
Ein Klassiker der Schriesheimer Winzergenossenschaft. Der Spätburgunder ist ein klasse Allrounder mit einem vollmundigen und samtigen Geschmack

0,2L - € 7,80   |   0,5L - € 19,50S PÄT B U R G U N D E R

Rotwein

Weingut Ellermann-Spiegel - Pfalz
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Dornfelder. Der Wein ist sehr ausgewogen und besticht durch seine zarten Aromen von roten Früchten gepaart mit feinem 
Tanningehalt. Lassen Sie sich, wie der Name schon sagt, verzaubern.

0,2L - € 8,50   |   0,5L - € 21,20S I M S A L A B I M

La Famiglia Puglia - Italien
Dieser Primitivo spiegelt die typischen Aromen der Traube wider. Er ist harmonisch und zeigt Aromen von dunklen Waldfrüchten wie Brombeere, 
Erdbeere und Heidelbeere, angenehm begleitet von leichten Zimt-Noten. Am Gaumen ist er weich und elegant.

0,2L - € 8,40   |   0,5L - € 21,00P R I M I T I V O

Viña Herminia - Spanien
Tempranillo gilt als die edelste spanische Rebsorte, aus der die besten Weine gekeltert werden können. Dieser hier kommt mit einem satten Kirschrot und bildet feine 
fruchtige Aromen von wilden Beeren und etwas Vanille. Ein guter Rioja Tinto, gemacht für gemütliche Stunden mit seinen Liebsten

0,2L - € 8,10   |   1 FL./0,75L - € 30,30R I O J A  T I N TO  T E M P R A N I L LO

Roséwein

Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße
Eine tolle Farbe und ein geschmacklich leicht fruchtiger Wein. Nach Feierabend stoßen wir nur zu gerne mit einem Glas an, um den Tag Revue passieren und lachend 
ausklingen zu lassen. Für uns ein treuer Begleiter, mit dem wir viele schöne Abende verbinden

0,2L - € 7,90   |   0,5L - € 19,70S PÄT B U R G U N D E R  W E I S S H E R B S T

Weinschorle

Schriesheimer Winzergenossenschaft - Badische Bergstraße

0,2L - € 4,00   |   0,4L - € 7,80W E I S S W E I N S C H O R L E,  R OT W E I N S C H O R L E,  R O S É W E I N S C H O R L E
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H E N D R I C K ’S  G I N  TO N I C
4cl Hendrick’s Gin | Thomas Henry Tonic Water | Gurkenscheibe

€ 9,50

B AC A R D I  CO L A
4cl Bacardi | Coca Cola | Zitronenscheibe

€ 8,50

4cl Bombay Gin | Thomas Henry Tonic Water | Zitronenscheibe

€ 8,50

V O D K A  L E M O N
4cl Vodka | Thomas Henry Bitter Lemon | Zitronenscheibe

€ 8,50

H AVA N N A  CO L A
4cl Havanna | Coca Cola | Zitronenscheibe

€ 8,90

N E E D L E  B L AC K  F O R E S T  G I N  TO N I C
4cl Needle Gin | Thomas Henry Tonic Water | Zitronenscheibe

€ 9,00

Longdrinks

B O M B AY  S A P P H I R E  G I N  TO N I C

Regional und kurz 2cl

O B S T L E R € 3,90

W I L L I A M S € 3,90
H I M B E E R G E I S T € 3,90

W I L L I A M S  S P E Z I A L € 4,40

P F L AU M E € 3,90

M I R A B E L L E € 3,90

J O H N N I E  WA L K E R  R E D  L A B E L € 8,50

J O H N N I E  WA L K E R  B L AC K  L A B E L € 9,60

T U L L A M O R E  D E W € 7,40

J AC K  DA N I E L’S € 7,40

C H I VA S  R E G A L  12 Y E A R S € 9,60

G L E N F I D D I C H  12 Y E A R S € 9,60

Whiskey | Cognac 4cl

• L o n g d r i n k s  &  S h o t s •

Shots & Co. 2cl

K I R S C H WA S S E R € 3,90

J AC K  DA N I E L’S  CO L A € 8,90
4cl Jack Daniel’s | Coca Cola | Zitronenscheibe

H E N N E S S Y € 9,90

V O D K A € 3,50

T E Q U I L A  W E I S S € 3,50

M A LT E S E R  AQ UAV I T € 3,50

T E Q U I L A  B R AU N € 3,50

O U ZO € 3,50

L I N I E  AQ UAV I T € 3,50

F Ü R S T  B I S M A R C K € 3,50

G R A P PA € 3,80

F E R N E T  B R A N C A € 3,50

AV E R N A  4 C L € 5,50

R A M A Z ZOT T I  4 C L € 5,50

J ÄG E R M E I S T E R € 3,50

B A I L E Y S  I R I S H  C R E A M € 3,50

S A M B U C A € 3,50

A M A R E T TO € 3,50

H E I D E L B E R G E R  M E LO N E N S C H N A P S  “A L E X ” € 3,90

U N S E R E  L I E B L I N G E :
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• F o o d •

PLEASE UNDERSTAND THAT, DURING BUSY PERIODS, MODIFICATIONS TO ORDERS ARE NOT POSSIBLE.

Soups

HOMEMADE GOULASH SOUP ONLY AS A STARTER € 9.50
AS A MAIN DISH € 13.90

Starter s

GRATINATED GOAT CHEESE
Honey | Zucchini-beetroot carpaccio | Balsamic cream | Cherry tomatoes

€ 15.80

POTATO RÖSTI
Smoked salmon | Cherry tomatoes | Cranberry-horseradish dip | Wasabi cream

€ 16.90

Salads

SIDE SALAD
Mixed salad | Homemade yoghurt dressing

€ 7.80 HIRTEN SALAD
Mixed salad | Feta cheese | Olives | Chili peppers |
Red onions | Homemade yoghurt dressing

€ 18.20

BADEN SALAD
Mixed salad | Fried dumpling slices |
Bacon cubes | Homemade yoghurt dressing

€ 18.80 SALMON SALAD
Mixed salad | Smoked salmon |
Homemade yoghurt dressing

€ 20.80

Tarte  F lambée

ELSÄSSER
Crème fraîche | Bacon | Onions | Spring onions

€ 15.90 GREEK
Crème fraîche | Feta cheese | Onions |
Peppers | Olives

€ 16.20

CHEVRE
Crème fraîche | Goat cheese | Onions | Walnuts |
Honey | Herbs

€ 16.90 SALMON
Crème fraîche | Smoked salmon | Onions |
Tomatoes | Leaf spinach

€ 18.90

Schnitze l

SCHNITZEL VIENNA STYLE
Pork schnitzel | French fries | Cranberries

€ 21.90 SCHNITZEL MUSHROOM
Pork schnitzel | French fries |
Homemade mushroom sauce

€ 23.90

CHICKEN SCHNITZEL
Breaded | French fries

€ 23.90



G
O

L
D

E
N

E
R

 
F

A
L

K
E

 
R

E
S

T
A

U
R

A
N

T

• F o o d •

PLEASE UNDERSTAND THAT, DURING BUSY PERIODS, MODIFICATIONS TO ORDERS ARE NOT POSSIBLE.

Main Dishes

GRATINATED FETA CHEESE
Tomatoes | Olives | Chili peppers | Onions | Garlic oil

€ 15.90

HOMEMADE VEGETABLE STRUDEL
Vegetable-feta cheese filling | Tomato sauce | Side salad

€ 16.90

CHEESE NOODLES (SPÄTZLE)
Mountain cheese/Emmental | Fried onions | Side salad

€ 17.90

HOMEMADE SLICED DUMPLINGS
Fried sliced bread dumplings | Creamy wild mushroom sauce | Side salad

€ 17.90

SWABIAN DELIGHT
Filled Swabian dumpling on leaf spinach | Cooked ham | Gratinated with cheese

€ 19.90

TWO SAUSAGES
Homemade brown sauce | Sauerkraut | Mashed potatoes

€ 19.90

MIXED PLATE
Sausage / Filled pig’s stomach / Swabian dumpling | Sauerkraut | Mashed potatoes | Brown sauce

€ 23.90

HOMEMADE CABBAGE ROLLS
Filled with pork | Bacon sauce | Mashed potatoes

€ 19.90

BRAISED PORK CHEEKS
Braised in their own sauce | Savoy cabbage | Sliced bread dumplings

€ 24.90

PORK LOIN WRAPPED IN BACON
Mushroom sauce | Butter spätzle | Savoy cabbage

€ 25.90

OVEN-FRESH ROAST PORK
Homemade brown sauce | Red cabbage | Potato dumplings with buttered breadcrumbs

€ 24.90

ROAST BEEF WITH ONIONS
Melted onions | Fried onions | Butter spätzle | Savoy cabbage

€ 31.90

BEEF ROULADE
Mashed potatoes | Red cabbage

€ 25.90

PORK KNUCKLE
Dark beer sauce | Sauerkraut | Mashed potatoes

€ 26.90

VENISON GOULASH
Apple red cabbage | Butter spätzle | Williams-Christ pear with cranberries

€ 26.90


